MENU

Gaumenfreude vom Haus
o
Tatar vom Gelbflossen-Thunfisch

Mango | Teriyaki-Sesam-Sauce | Wakame-Algensalat
Pic Poul de Pinet 2022

]
Safran-Ingwer-Cappuccino

Bresaola | Kerbeldl
Baccalarius Blanc 2022,
Rosé Cuvée Corail 2023

o
Kalbsfilet-Medaillons
Morchelsauce | Randen-Kartoffelstock |

wilder Brokkoli | Pankobutter
Maél 2022,
Cuvee 1860. 2023

(C)
Toblerone-Parfait

eingekochte Kumquats | Orangen-Sesamhippe
Camille Moelleux Rouge

©

CHF135.-
(inkl. Weinbegleitung)

Unser Vegi-Menu finden Sie auf www.dieperle.ch.
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